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Lunch

mercbledz’ —domenica 12 - 15:30

Tutti i nostri piatti sono basati esclusivamente su prodotti freschi e locali, possibilmente Bio.

Tutte le preparazioni, ad iniziare dal pane, sono fatte in casa dai nostri Chef.
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Insalate .
Bouguet Di Insalate, Erbe Aromatiche E Fiori Freschi 16
Bouquet Di Insalate, Carote E la nostra trota affumicata 26

Zuppe E Consommeé ;
- Zuppa Del Giorno & Torta di erbette : : G

Piatti Principali

Tartare di Salmerino Alpino, insalata di erbette ‘ 38 -
Orzotto Mantecato alla Zucca, Bregaglia Stravecchio e lamelle dj Castegne fume’ 28
Torta D'erbette e selezione formaggi svizzeri (100gr) 24
Crostone Di Polenta Alla Griglia, Gallina Mantecata E Coriandoli Di Verdure 36

Piatto Unico : i
Bollito di Manzo d’Alpe Bio e la sua salsa verde, servito con tagliolini di pasta fresca fatta

in casa all'olio extravergine di Oliva - 44
Dolci ‘ | &

Yogurt Di Montagna dell'Osteria Con la nostra Confettura Di Mirtilli Bio ed i suoi frollini di
farina d'orzo dei Grigioni fatti in casa : 11
La Nostra Torta Di Mele con Chantilly : : 14
Sbrisolona di Noci E Grano Saraceno ‘ 9
Crostata di Mele : 9
Tiramisu’ dello Chef =~ : ' -. 9

Per allergie ed intolleranze rivolgetevi al ns personale di sala, grazie /



